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Печи конвейерные 

Печь конвейерная электрическая с шириной конвейера 38 см Kocateq HX1S 
Печь конвейерная статическая электрическая однокамерная для приготовления сэндвичей, полуфабрикатов пиццы 
диаметром до 38 см. Конвейер из проволоки нержавеющей стали диаметром 0,7 мм шириной 380 мм и длиной 1050 мм. 
Производительность по полуфабрикатам пиццы диаметром 38 см - 20 пицц/ч, производительность по пицце из свежего теста 
6-7 шт/ч. Корпус печи и все элементы, соприкасающиеся с продуктами, из нержавеющей стали AISI 304. Система 
перераспределения тепловых потоков между низом и верхом камеры. Цифровая панель управления с возможностью 
регулировки скорости движения конвейера до 60 см/мин, направления движения конвейера и изменения степени нагрева 24 
нагревательных элементов (верхних и нижних) и диапазона температур от 0 до 450 градусов Цельсия. Мощность двигателя 
привода конвейера 60 Вт. Защитный термостат. 

Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 6.7 

Длина упаковки, см. 121 

Ширина упаковки, см. 57 

Высота упаковки, см. 43 

Требует монтажа Да 

Срок гарантии 12 месяцев 

Глубина, см. 58 

Ширина, см. 58 

Высота, см. 43 

Напряжение 380/3/50 

Подключение электрическое 

Ширина конвейера, см от 30 до 39 

Производительность, шт/ч 20 

Серия другие 

Наличие вентилятора нет 

Вес брутто, кг 55 

Печь конвейерная электрическая с шириной конвейера 40 см EPCV6.5/38 
Печь конвейерная конвекционная электрическая однокамерная. Время разогрева до рабочей температуры не более 12 минут. 
Конвейер размером 106,5*40 см из нержавеющей проволоки движется в двух направлениях (скорость движения регулируется). 
Длина камеры 46 см. Площадь выпечки 0,15 м2. Цифровая панель управления с регулированием температуры, скорости 
конвейера (время выпечки), направлением конвейера. Принудительная циркуляция воздуха в пекарной камере через сопла 
над конвейером и под конвейером. Максимальная рабочая температура печи +300С. Используется для приготовления пиццы, 
тостов, плоских батонов, хлеба, лазаньи. Устанавливается на стенде (не входит в комплект поставки). 
Возможность установки печи в 2 и 3 яруса. 

Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 6.5 

Длина упаковки, см. 120 

Ширина упаковки, см. 89 

Высота упаковки, см. 61 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 12 месяцев 

Глубина, см. 106.5 

Ширина, см. 85 

Высота, см. 45 

Напряжение 380/3/50 

Вес нетто, кг. 89 

Подключение электрическое 

Ширина конвейера, см от 40 до 49 

Серия другие 

Наличие вентилятора нет 

Вес брутто, кг 127 
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Печь конвейерная электрическая с шириной конвейера 50 см Kocateq HX2S 
Печь конвейерная статическая электрическая однокамерная для приготовления сэндвичей, полуфабрикатов 
пиццы диаметром до 48 см. Конвейер из проволоки нержавеющей стали диаметром 0,7 мм шириной 500 мм и 
длиной 1050 мм. Производительность по полуфабрикатам пиццы диаметром 48 см - 20 пицц/ч, 
производительность по пицце из свежего теста 6-7 шт/ч. Корпус печи и все элементы, соприкасающиеся с 
продуктами, из нержавеющей стали AISI 304. Система перераспределения тепловых потоков между низом и 
верхом камеры. Цифровая панель управления с возможностью регулировки скорости движения конвейера до 60 
см/мин, направления движения конвейера и изменения степени нагрева 24 нагревательных элементов (верхних и 
нижних) и диапазона температур от 0 до 300 градусов Цельсия. Мощность двигателя привода конвейера 60 Вт. 
Защитный термостат. Возможность подключения к сети 220/1/50 или 380/3/50. 

Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 8.4 

Длина упаковки, см. 164 

Ширина упаковки, см. 82 

Высота упаковки, см. 44 

Требует монтажа Да 

Срок гарантии 12 месяцев 

Глубина, см. 74 

Ширина, см. 74 

Высота, см. 113 

Напряжение 380/3/50 

Подключение электрическое 

Ширина конвейера, см от 50 до 59 

Производительность, шт/ч 20 

Серия другие 

Наличие вентилятора нет 

Вес брутто, кг 84 

 

Печь конвейерная электрическая с шириной конвейера 52 см EPCV12.5/52 
Печь конвейерная конвекционная электрическая однокамерная с временем приготовления пиццы диаметром от 
15 до 50 см до 5 мин. Время разогрева до рабочей температуры не более 12 минут. 
Конвейер шириной 52 см из нержавеющей проволоки движется в двух направлениях (скорость движения 
регулируется). Производительность - 50-60 пицц/ч диаметром 30 см. 
Внутренний размер камеры - 52x71x9 см. Цифровая панель управления с регулированием температуры, скорости 
конвейера (время выпечки), направлением конвейера. Принудительная циркуляция воздуха в пекарной камере 
через сопла над конвейером и под конвейером. Максимальная рабочая температура печи +300С. Используется 
для приготовления пиццы, тостов, плоских батонов, хлеба, лазаньи. Устанавливается на стенде (не входит в 
комплект поставки). Печь готова для установки в 2 и 3 яруса. 

Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 12.5 

Длина упаковки, см. 111 

Ширина упаковки, см. 123 

Высота упаковки, см. 51 

Требует монтажа Да 

Срок гарантии 12 месяцев 

Глубина, см. 114 

Ширина, см. 152 

Высота, см. 45 

Напряжение 380/3/50 

Вес нетто, кг. 120 

Подключение электрическое 

Ширина конвейера, см от 50 до 59 

Производительность, шт/ч 60 

Серия другие 

Наличие вентилятора нет 

Вес брутто, кг 150 

 
 
 



Печь конвейерная электрическая с шириной конвейера 80 см EPCV30/76 
Печь конвейерная конвекционная электрическая однокамерная с большим смотровым окном. 
Время разогрева до рабочей температуры не более 12 минут. 
Конвейер размером 170*80 см из нержавеющей проволоки движется в двух направлениях (скорость движения 
регулируется). 
Длина камеры 94 см. 
Площадь выпечки 1,16 м2. 
Цифровая панель управления с регулированием температуры, скорости конвейера (время выпечки), 
направлением конвейера. 
Принудительная циркуляция воздуха в пекарной камере через сопла над конвейером и под конвейером. 
Максимальная рабочая температура печи +300С. 
Используется для приготовления пиццы, тостов, плоских батонов, хлеба, лазаньи. 
Устанавливается на стенде (не входит в комплект поставки). 
Возможность установки печи в 2 и 3 яруса. 

Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 30 

Длина упаковки, см. 180 

Ширина упаковки, см. 160 

Высота упаковки, см. 130 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 12 месяцев 

Глубина, см. 171 

Ширина, см. 157 

Высота, см. 112 

Напряжение 380/3/50 

Вес нетто, кг. 398 

Подключение электрическое 

Ширина конвейера, см от 80 до 100 

Серия другие 

Наличие вентилятора нет 
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