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Мясорубка с системой Half-unger Kocateq GHM22B 

Мясорубка электромеханическая с системой HALF-UNGER (последовательная установка 
подрезной решетки, двухстороннего ножа, финальной решетки) с производительностью до 240 
кг/ч. 
Корпус настольной мясорубки из нержавеющей стали. 
Кожух асинхронного двигателя из анодированного алюминия. 
Шнек, корпус шнека из нержавеющей стали AISI304. 
Трех лопастной нож с несъемными лезвиями из легированной инструментальной стали. 
Скорость вращения двигателя 900 об/ мин. 
Скорость вращения шнека 140 об/мин. 
Диаметр решетки 82 мм. 
Установлена защита, отключающая привод при перегрузке и защищающая компоненты от 
случайного попадания воды. 
Вентилятор для принудительного охлаждения обмотки двигателя. 
Устанавливается на пластмассовых ножках. 

Технические характеристики: 
Мощность, кВт. 1.1 

Длина упаковки, см. 60 

Ширина упаковки, см. 27 

Высота упаковки, см. 47 

Требует монтажа Нет 

Срок гарантии 24 месяца 

Глубина, см. 60 

Ширина, см. 26 

Высота, см. 45 

Напряжение 220/1/50 

Производительность, кг/ч до 300 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса нержавеющая сталь 

Вес брутто, кг 25 
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Мясорубка с системой Half-unger GHM22I 

Мясорубка электромеханическая с системой Half Unger 

(последовательная установка подрезной решетки, ножа, 

финальной решетки)  с производительностью до 220 кг/ч. 

Корпус настольной мясорубки, шнек и хобот из нержавеющей 

стали Aisi 202. 

Трех лопастной нож со съемными лезвиями из легированной 

инструментальной стали (Италия). 

Реверс. 

Вентилятор для принудительного охлаждения обмотки 

двигателя. 

Лоток для подачи мяса размером 48*33,8*8,1 см. 

Овальное отверстие для загрузки мяса 9,3*11,5 см. 

В комплекте поставки две финальные решетки диаметром 6 мм и 8 мм, пластиковый толкатель. 

Устанавливается на пластмассовых ножках. 

Мощность, кВт. 1.5 

Срок гарантии 12 месяцев 

Глубина, см. 45 

Ширина, см. 29.5 

Высота, см. 48 

Напряжение 380/3/50 

Производительность, кг/ч до 300 

Система ножей Half-unger 

Материал корпуса нержавеющая сталь 
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