
Кухня ресторана

Плиты индукционные WOK настольные

DC4050ECO DC4656

• Корпус из нержавеющей стали AISI304. • Таймер с функцией обратного отсчета от 0 до 180
минут.
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Артикул Модель Габаритные  
размеры (Г×Ш×В) Мощность Напряжение 

питания Температура Диаметр  
полусферы

Модель подходящей 
сковороды

6595 DC4050ECO 39.8×51×16.8 см 5 кВт 380/3/50 от 60 – 2400 28 см
DC 4050 Eco Wokpan, 

Zlicwok350, 
DC4050Wokpan

7240 DC4050 50×40×23.8 см 5 кВт 380/3/50 до + 2400 30 см
DC 4050 Eco Wokpan, 

Zlicwok350, 
DC4050Wokpan

7241 DC4656 56×46×26.5 см 8 кВт 380/3/50 до + 2400 40 см  Zlicwok350
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Кухня ресторана

Плиты индукционные WOK напольные

• Корпус из нержавеющей стали Aisi 304.

• 2-х контурная система защиты, датчики
температуры контролирующие температуру
платы контроллера, температуру обмотки
индукционного элемента.

• Поворотный кран (поворот лейки крана под
углом 90 градусов к задней стенке открывает
подачу воды, поворот к стенке закрывает подачу
воды).

• Принудительное охлаждение радиатора силовой
платы вентиляторами.

• Цифровой индикатор уровня мощности,

регулирование мощности коленом (при работе у 
повара своодны обе руки).

• Технология холодного прикосновения.

• Съемный фильтр воздуха на линии всасывания.

• Светодиодные индикаторы состояния.

• Поставляется в разобранном виде.

• В комплекте поставки сковорода WOK.

• Необходимо подключение к водопроводу и
канализации.

DC1090 DC7090

Артикул Модель Габаритные 
размеры (Г×Ш×В)

Мощ-
ность

Напряже-
ние  

питания

Диаметр  
полусферы

Модель  
подходящей  
сковороды

Наличие 
крана

Наличие 
подогре-
ваемой 
емкости

Коли-
чество 

конфорок

6712 DC1090 90×100×127 см 8 кВт 380/3/50 30 см DC4050Wokpan, 
DC1690Wokpan(420) Есть Есть 1

6729 DC1190 90×110×85 см 12 кВт 380/3/50 30 см DC4050Wokpan, 
DC1690Wokpan(420) Есть Есть 1

6713 DC1690 90×160×127 см 16 кВт 380/3/50 30 см DC4050Wokpan, 
DC1690Wokpan(420) Есть Есть 2

6711 DC7090 90×70×127 см 8 кВт 380/3/50 30 см DC4050Wokpan, 
DC1690Wokpan(420) Есть Нет 2
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